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%—Annpasm Klasike ——

FOCACCIA ME ROZMARINE 270

Kripé e trashé, rozmariné, vaj ulliri ekstra i virgyer.

FOCACCIA ME SUSAM 270

Focaccia me susam dhe djathe Grana te grire

FOCACCIA ME DJATHE TE BARDHE 390

Focaccia me djathe té bardhe deleje, vay e rigon

FOCACCIA ME DOMATE E DJATHE 390
Domate, djathé i bardhé, borzilok, vaj hudhrash.

FOCACCIA ME MOZZARELLA E GRANA 400

Focaccia (tip pite) me mozzarella, Grana e vaj hudhrash.

BRUSCHETTE ME BURRATA E CRUDO 490

Me proshuté crudo dhe mozzarella Burrata (stracciatella)

BRUSCHETTE KLASIKE MIKS 370

- Domate, djathé i bardhé, borzilok, vaj hudhrash.
- Mozzarella e pjekur dhe vaj hudhrash.

BRUSCHETTE MESDHETARE MIKS 400

- Me domate, Fior Di Latte, ulling, kapert, vaj borziloku.
- Me domate, Fior Di Latte, kérpudha té marinuara.

BRUSCHETTE ME BUKE MISRI 350

Buke misri e bere vete, me ricotta shiépie, speca, domate.

COPERTO 50

Leter ngrenie, peceta, servise, ety (per person)

Qeiflmipasm Artizanale ———<2

KACKAVALL I PJEKUR e 420
Dyjathe kackavall deleje, cilésia 1, @ prekur:

QOFTE PERIMESH 490

Qolfie si té shiepisé me perime dhe djathe (5 copé)
shogéruar me krem kost.

BYREK ARTIZANAL ME SPINAQ 490

Lakror me 2 peté me mbushje me spinaq,
djathé té bardhé e eréza. I pjekur né furre me dru.

TAVE DHEU 540

Me mish vici té fresket vendi, gjize, speca, domate e hudher,
shogéruar me buké misri.

SPECA TE KUQ ME DJATHE 490

Speca té kug shogeruar me djathe té bardhe.

DJATHE DELEJE NE FURRE 450

Djathe i bardhe deleye, cilési I, me domate, vay e rigon.
1 pjekur né furre druri.

ANTIPASTE MIKSE E TRADITES 2200

Pratance mikse per 3-4 persona gé permban 2 lloje djatherash
shqipétar, salsice artizanale vict, speca té pjekur, byrek me spinaq
dhe kroketa patatesh.




o Antipasta Kontinentale D

KERPUDHA TIGANI

Keérpudha Champignons té gatuara né tigan me gyalp,
hudher dhe eréza té freskéta

SPRING ROLLS

Byrecka krokante t¢ mbushura me pule, perime.
Shogéruar me salce ¢ embel pikante

BEEF SPRING ROLLS

Byrecka krokante t¢ mbushura me mish vici, perime.
Shogéruar me salce t¢ embel pikante

FAKE “SUSHI" New

Involtini né forme sushi me laker Verza,
mbushur me salmon té tymosur avokado dhe koper (pa oriz)

PATATE “WEDGES" e

Patate té skugura me lekuren e vet, marinuar mé eréza
me salcén e vet shogéruese

PATATE BABY FURRE ME TARTUF

Patate baby pjekur né furre
me krem tartufi, djathé Grana, gjalp dhe rozmariné

TAVE ME SALSICE VIC|

Tavé me salsice artizanale me mish vici té fresket vendi,
shogéruar me pure patatesh né furré

DJATHE NE PETE ME MJALTE

Dyathe i bardhe deleje, cilésia I, mbeshijellé né peté
dhe pjekur né furré druri me myalté e susam dyngyyrésh

PERIME TE STINES
Perime (ne varesi te stines, te ziera ose ne zgare)
kaluar né tigan me hudher, gralp dhe eréza

TARTAR VICI

Tartar me fileto vici té fresket vendi (i pagatuar),
marinuar vaj ulliri ekstra té virgger, piper dhe limon,
sherbyer me krem tartufi dhe petale Grana.

PECORINO | MATURUAR DOP

Pecorino nga zona e Trevisos né ltali i maturuar 24 muay.
Shogéruar me regel portokalli.
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ITALIAN MIX 1050 e mesme 1550 e madhe

Dyathéra dhe proshuta italiane nga marka té mirénjohura
shogéruar me grissini, ullinj dhe recel




N Antipasta Deti £ D
BRUSCHETTA ME KARKALECA & GUACAMOLE Yew 550

Bruschetta me karkaleca, krem avokadoje (guacamole),

e luleshtrydhe
KROKETA PESHKU weu 550

Kroketa me merluc e patate dhe krusté kadaifi (5 copé).
Shogerohet me salce avokadoje

ANTIPASTE ME FRUTA DETI v 1200

Antipasté e fiohté me karkaleca, kallamare, oktapod,
sepie dhe midhyje, pomodorini, limon

TAVE KARKALECASH ME 0UZ0 980

Karkaleca té vegyel té thellesise me salcé roze,
aromatizuar me ouzo e sherebele.

CALAMARETTI FURRE 800

Kallamare té vegjel me salcé domatesh, ulling dhe capert,
shuar me vere dhe pjekur né furre.

OKTAPOD TIGANI 1300

Oktapod i fresket vendi, krokant né tigan,
shogéruar me patate baby dhe rozmariné

KARKALECA TE EGER VENDI 650 / 100 gr
Karkaleca té eger (tiger) té vendit, cilésia e 1.
Mund té sherbehen né zgare, né kripé ose crudo

N Sallata D

CAESAR

Sallare jeshile, shirita fileto pule, buke e thekur,
muser, Grana, salcé Caesar

DETOX

Miks gjethesh rukola, iceberg e spinag, me avokado,
Jara kungulli té pjekura, susam, rrenjé fasulesh
dhe dressing me krem kost

FSHATI 470

Domate, gepe, ulling, kastravece, sallaté jeshile,
djathe te bardhé deleje (1/2 e porcionit), vaj ulliri ekstra té virgyer.

ARTIGIANO 530

Miks rukola e sallaté jeshile, shirita fileto pule, portokall,
selino, arra, gorgonzola, dressing me myalté e mustarde

RUCOLA & GRANA 490

Sallaté rukola, pomodorini, copa Grana
dhe reduksion uthulle balsamike té embél

CAPRESE Ve 530

Domate, mozzarella Iior di latte, borzilok,
vaj ulliri ekstra i virgyer.
QUINOA E AVOKADQ e 680

Quinoa, avokado, sallate, bishtaja, kunguy, lime, mente.
Mund t’i shtoni karkaleca me extra 150 lek

AVOKADO E KARKALECA 680

Mix gjethesh, avokado, karkaleca, pomodorini,
luleshtydhe dhe dressing vinaigrette

RUKOLA, BURRATA E CRUDQ e 750

Rukola, mozzarella Burrata me zemér qumeéshti,
proshuté crudo, pomodorini, reduksion uthulle balsamike te émbel




o Supa Klasike ———=
SUPE PULE SHTEPIE e 390

Supé tradicionale me pulé té fresket, oriz, vezé e limon

SUPE KREMOZE PERIMESH 350

Supé me kremoze perime

SUPE DETI 650

Specialitet! Supé dite me peshk, karkaleca,
kallamarée dhe midhje. Sherbyer me buké té thekur me hudhéer

SUPE ME PESHK TE EGER e 650

Specialitet! Supé kremoze me copaza peshku te eger

oo Pasta —— £ 0
TAVE LASAGNA New

Lasagna me peté brumi té fresket, salce bolognese
me mish vi¢i té fresket dhe kérpudha,
dhe shtresé me krem béchamel

RAVIOLI ITALIA 530

Ravioli jeshile me ricotta e spinaq,
me salcé domate e mozzarella

RAVIOLI ME TARTUF 700

Ravioli (¢ freskéta té pérgatitura nga ne,
¢ mbushura me ricotta e spinaq dhe salcé tartufi

RAVIOLI AL PESTQ e 750

Ravioli té freskéta me tre ngyyra,t¢ mbushura me ricotta dhe arra
Me pesto borziloku, 72 e burrata dhe arra té tiganisura

CACIO E PEPE dello CHEF 800

Spaghettoni me krem djathi Pecorino e piper té zi,
dhe sipér mund ti vendosni pangeté krokante ose pistachio

CASARECCE ALFREDO 700

Makarona Casarecce, fileto pule, kérpudha Champignons,
spinaq, arra té tiganisura dhe salce té bardhé Alfredo me Grana

PAPPARDELLE ME FILETO VICI 980

Papardelle me fileto vici té fresket vendi dhe kérpudha Porcini

o pastaDeti ———— 0

STROZZAPRETI ME SALMON E KARKALECA 800

Pasté e shkurtéer me salmon, karkaleca, salcé domate
dhe susam. Shuar me grappa dhe shogeruar me haviar té kug

LINGUINE ME KARKALECA TE EGER e 980

Linguine me me karkaleca té eger (lloji tiger, vend),
pomodorini dhe feta kungulli

& Risotto —— 0

RISOTTO ME PULE E PERIME

Risotto me perime té stinés, shirita fileto pule zgare
dhe petale Grana

RISOTTO DET] New

Risotto me salmon, karkaleca, pomodorini
dhe petale Grana




o Piata Kryesore ———

FILETO PULE ME PERIME 780
Gjoks nga pule e fresket vendt, shogéruar me perime

(né varesi té stinés, té ziera ose né zgare) dhe salcé Aioli

ROLE PULE ME PATATE BABY Aew 850

Role nga pule e fresket vendi me lekure, mbushur me asparag
e karrota shogéruar me patate baby krokante

SCALOPPINE PRINCIPESSA New 900

Escallope gici té fresket vendi, gatuar né tigan
me asparageé dhe mozzarella

AMERICAN BURGER 980

Buké burgeri e beré nga ne, gofie me 100% mish vici té freket
vendi, pangete, kerpudha, djathe Cheddar, patate krokante
dhe salcé me kerpudha Porcini

BRINJE QENGJI 1350
Brinje gengyi té freskét vendi (me prerjen franceze),
pjekur ne zgare dhe shogéruar me patate krokante.

KONDRAFILETO VICI ME KERPUDHA e 1250

Vig i fresket vendi me krem kerpudhash
dhe grana pjekur né furre

FILETO VICI 1550

Fileto nga vi¢ i fresket vendi. Sherbehet:
<t NE ZGARE qymyri; me pure patatesh dhe kerpudha tigani
% NETIGAN e krem tartufi dhe kerpudha miks.
% TAGLIATA preré né feta. Me rukola, Grana dhe aceto

CHATEAUBRIAND ME KERPUDHA 1900
Pjesé e perzgjedhur nga fileto e vigit té fresket.
Shogérohet me kérpudha , patate baby e salce Demi-Glace

FILETO NGA PESHK | EGER e 1800

Fileto peshku té eger sipas disponibilitetit, me luspa patatesh
afrikane, sauté spinaqi me stika dhe salce guacamole

FILETO SALMONI ME QUINOA 1380

Fileto salmoni e pjekur né zgaré me sallaté quinoa e avocado

G ° O

Premuwum meats

BISTECCA ALLA FIORENTINA 600 / 100 gr
RIB EYE 2600 / 250 gr

Shogéruese foo lek Salca 200 lek
Kerpudha tigani Awoli

Patate Wedges Hot Barbeque
Patate baby me tartuf Majonezé tartufi
Patate té skuqura




S Veréra 6 kuge ———<=

Goté  Shishe

DARD 350
Nero D’ Avola/ 1T/ 2018 /13%

NAPOLEON RESERVE 350
Syrah/ FR /2017 /12.5%

ARENILE 350
Montepulciano/ 11"/ 2018 /13%

AL PASSO LENTO 560
Syrah, Negro Amraro /1" / 2019 /14%

IMPURE MALBEC 520
Malbec /AR /2017 /14%

PALADIN SYRAH 600
Syrah /1T /2017 /13.5%

1750
1750
1750
2800
2600
3000

OO Veréra 16 bardha ———<<2

Goté  Shishe

NAPOLEON RESERVE 350
Viognier / I°R /2018 / 12.5%

LA FERLA 360
Inzolia/ 1172019 /12%

FARINA PINOT 400
Pinot Grigio/ [T/ 2017/ 12.5%

PALADIN SAUVIGNON 600
Sauvignon Blanc/ 1772019/ 12.5%

TERRE D'AIONE 600

Greco di Tufo/ 1T/ 2019/ 13%

&~ Birra — 0
Stella Artois Kriko ~ 0.25 / bjonde
Stella Artois Kriko 0.5 / bjonde
Korca 0.33 [ bjonde/ e zeze
Heineken 0.33 | bjonde
Niksicko 0.33 bjonde/ e zezé
Veltins 0.33 1 0% alcohol
Paulaner 0.5 e turbullt
La Trappe 0.33( purr/ witte/ dubbel
Baladin Artizanale .33/ Nazionale/ Leon/ Nora/ Isaac

o Freskuese  ——— D

Qafshtama/Glina 0.5/

Qafshtama 0.75

San Pellegrino 0.75

Freskuese 0.25( Coca Cola/ Fanta/ Sprite
Freskuese 0.33 [ [ce Tea/ Bravo/l.emon Soda
Red bull 0.251

Rose Lemonade

1750

1800

2000

3000

3000







