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SN Starters D

FOCACCIA ME ROZMARINE

Kripé e trashé, rozmariné, vaj ulliri ekstra i virgyer.

FOCACCIA ME SUSAM

Focaccia me susam dhe djathe Grana té griré

FOCACCIA ME DJATHE TE BARDHE

Focaccia me djathé té bardhe deleje, vay e rigon

FOCACCIA ME DOMATE E DJATHE

Domate, djathé i bardhe, borzilok, vaj hudhrash.

FOCACCIA ME MOZZARELLA E GRANA

Focaccia (tip pite) me mozzarella, Grana e vaj hudhrash.

BRUSCHETTE ME BURRATA E CRUDO

Me proshuté crudo dhe mozzarella Burrata (stracciatella)

BRUSCHETTE KLASIKE MIKS
- Domate, djathé i bardhé, borzilok, vaj hudhrash.
- Mozzarella e pjekur dhe vaj hudhrash.

BRUSCHETTE MESDHETARE MIKS

- Me domate, Fior Di Latte, ulling, kapert, vaj borziloku.
- Me domate, Fior Di Latte, kérpudha té marinuara.

BRUSCHETTE ME BUKE MISRI

Buké misri e beré veté, me ricotta shiépie, speca, domate.

oo Sdllata ——<

RUCOLA & GRANA 490

Sallaté rukola, pomodorini, Grana dhe uthull balsamike e émbél.

SALLATA E KRETES 470

Domate, gepé, ulling, kastravece, sallaté jeshile, djathé i bardhé

SALLATE CAESAR 520

Sallaté jeshile, copeza pule, buké e thekur (croutons),
muser, Grana, salcé Caesar:

SALLATE DETOX 520

J‘[l'/CS grethesh rukola, iceberg e spinag, me avokado,
Jara kungulli, susam dhe dressing me krem kosi

SALLATE ARTIGIANO 520
Miks rukola e sallaté jeshile, copéeza fileto pule, portokall,

selino, arra, gorgonzola dhe dressing me mjalté e mustarde.

QUINOA AZIATIKE e 650

Quinoa dyngjyreshe, shirita fileto pule marinuar né salcé soya
e xhinxher, avokado, speca kubike, gigrra dhe susam

SALLATE ME AVOKADO E KARKALECA 650

Mix gjethesh, karkaleca, avokado, luleshirydhe,
pomodorini dhe reduksion uthulle balsamike té embeél

RUKOLA, BURRATA E CRUDQ e 750

Rukola, mozzarella Burrata me zemer qumeshti,
proshuté crudo, Grana, pomodorini,
reduksion uthulle balsamike té émbel




o Antipasta Delicioze ———2"

PATATE “WEDGES" e 370

Patate 1é skugura me lekuren e vet, marinuar mé eréza
me salcén e vet shogéruese

PATATE BABY FURRE ME TARTUF 490

Prekur né furré me krem tartufi, Grana, gjalp dhe rozmariné

KERPUDHA TIGANI 520

Kérpudha Champignons té gatuara né tigan me gyalp,
hudhér dhe eréza ié freskéta

SPRING ROLLS 520

Byrecka krokante té mbushura me pule dhe perime.
Shogéruar me salcé té émbel pikante.

BEEF SPRING ROLLS e 520

Byrecka krokante té mbushura me mish vici, perime.

Shogéruar me salce ¢ embel pikante

DJATHE NE PETE ME MJALTE 470
Dyathé i bardhe deleje, cilesia I, mbéshiyelle né peté

dhe pjekur né furre druri me myalte e susam dyngyyresh

KROKETA ME PROSHUTE CRUDOQ e 520

Kroketa me zemér kremoze
dhe copéza proshuté crudo cilésore (5 cope )

KROKETA PULE SWEET & CHILLY 520

Kroketa pule me salcén shogéruese sweet chilli (5 cope )

PERIME TE STINES 420
Perime (ne varesi te stines, te ziera ose ne zgare)
kaluar né tigan me hudher, gralp dhe eréza

BRESAQLA ME PHILADELPHIA ¥ew 950

Proshute e stazhionuar vigi italiane (bresaola )
me krem Philadelphia, rucola, Grana dhe molle jeshile

ITALIAN MIX 980 e mesme 1490 e madhe

Djathera dhe proshuta italiane nga marka té mirénjohura,
shogéruar me pure molle me xhinxher.

NS An[zpasm 16 tradités —— 2

TAVE DHEU e 470

Me mish vigi té fresket vendi, gjize, speca, domate e hudher,
shogéruar me buké misri.

QOFTE PERIMESH 470

Qofie me perime dhe djathé (5 cope) shogéruar me krem kosi

BYREK ME SPINAQ 470

Byrek artizanal me mbushje me spinaq,
djathé té bardhé e eréza. I pjekur né furre me dru

DJATHE DELEJE NE FURRE 450
Dyjathe i bardhé deleje cilésia 1, @ pjekur né furré druri,

TAVE ME SALSICE VIC] Ve

Tave me salsice artizanale me mish vici (¢ fresket vend,
shogéruar me pure patatesh née furré




N N Antipasta Deti — D
KROKETA PESHKU e 350

Kroketa me peshk levrek e patate,
me kruste susami, té vendosura mbi salcé rozé (5 copé)

TAVE KARKALECASH ME QUZQ e 980

Karkaleca gatuar ne tigan me salcé roze,

aromatizuar me ouzo e sherebelé.

ANTIPASTE ME FRUTA DET] e 1200

Antipasté e fiohté me karkaleca, kallamare, oktapod,
sepie dhe midhje

OKTAPOD NE ZGARE 1300
Oktapod i fresket vendi i pjekur né zgare,

shogéruar me patate krokante, ulling té zi dhe salcé Romesco

N Burgers D

Burgerat pérgatiten me buké special me susam e béré nga ne.
Mund ti shogéroni me patate té skuqura té shtépisé + salcé BBQ
ose onion rings + salcé BB, ose sallaté shuméngjyréshe me extra 150 lek.

DELUXE BURGER 450
Burger me 100% mish vigi té freskeét, djathe,
domate, katravecé turshi, sallaté jeshile.

CHICKEN BURGER 450

Kotolete pule, djathé gorgonzola, domate, sallate jeshile.

TRUFFLE BURGER 980

Burger special me mish té fresket vici vendi,
gepé e karamelizuar, djathe Cheddar, salcé tartufi.
Shogérohet me patate baby dhe kerpudha.

VEGETARIAN BURGER 450

Buké burgeri me susam e pergatitur nga ne, burger perimesh
kerpudha zgare, avokado, domate, rukola

ARTIGIANO CLUB SANDWICH 520

Bukeé club e thekur, fileto pule, panceté, sallate jeshile e marinuar,
domate dhe majoneze. Shogéruar me patate té skuqura..

oo Supa 20

SUPE ME PULE FSHATI 390

Supé kremoze pérgatitur me pule té fresket vendi dhe perime

SUPE KREMOZE PERIMESH 370

Supé me kremoze perime shogéruar me buké (¢ thekur me eréza

SUPA E CHEFIT 490

Specialitet. Supe me rrenjé selinoje dhe gjalp té karamelizuar.
Sherbyer brenda zhardhokut ié selinos

SUPE DET] Ve 650

Specialitet! Supé dite me peshk, karkaleca,
kallamareé dhe midhje. Shérbyer me buke té thekur me hudher




S N Ravioli — D

RAVIOLI ITALIA 530

Ravioli jeshile té fresketa, 1 mbushura me ricotta e spinaq,
domate té fresket, mozzarella dhe borzilok

RAVIOLI ME TARTUF 680

Raviolit ié freskeéta té shiépise
e mbushura me ricotta e spinaq dhe salcé tartufl.

RAVIOLIT E CHEFIT e 7170

Ravioli ié freskéta mbushur me ricotta dhe arra,
me karkaleca zgare dhe krem spinaqi

AGNOLOTTI ALLA FIORENTINA e 170

Agnolotti t¢ mbushura me mish nga pjesé Fiorentina,
salce me leng mish dhe kerpudha Porcini,
Grana dhe sherebele krokante

O Pasta & Risotto ——

TAVE LASAGNA 580

Lasagna me peté brumi té fresket, salcé bolognese
me 100 % mish vici té fresket vendt, dhe shiresé me krem béchamel.

TAGLIATELLE ALFREDO 660

Tagliatelle té fresketa té shiepise, fileto pule,
kerpudha Champignons, spinaq
dhe salcé té bardhe Alfredo me Grana

STROZZAPRETI ME SALSICE ARTIZANALE

Paste e shkurtér me salsice artizanale vici
dhe salce domate Napoll.

PAPPARDELLE ME SALMON e
Pappardelle té fresketa dy ngyyréshe me salmon,

bizele, pomodorini dhe koper
LINGUINE ME FRUTA DETI

Linguine me karkaleca, kallamareé, oktapod,

sepie dhe midhje )

RISOTTO PRIMAVERA ME PULE

Risotto me perime té stinés, shirita fileto pule zgare
dhe petale Grana

RISOTTO ME SALMON E KARKALECA

Risotto me salmon, karkaleca té vegyel té thellésise,
pomodorini e djathé Grana

NS Pasta Tris e D

PASTA TRIS

3 pasta té ndryshme pér 2 persona:
- Ravioli me tartuf
- Tagliatelle Alfredo me pulé dhe kérpudha

- Strozzapretti me salsice vigi artizanale

Né ményré gé té ruajmé origjinalitetin e recelave tona
dhe efikasitetin né puné,
nuk béjmé shtesa ose ndryshime né menu.




o Pjata Kontinentale ————<—

FILETO PULE ME PERIME 750

Gyoks nga pule e fresket vendt, pjekur né zgare
dhe shogéruar me perime té stinés dhe salcé shogéruese

GJOKS PULE ME PURE PATATESH 830

Gjoks nga pulé e freskét vendi, me pure patatesh
dhe salce me kerpudha, timo dhe curry

TRUFFLE BURGER 980

Buké burgeri me susam, burger special me mish té fresket
vict vendi, gepé e /carame/zzuar djathé Cheddar, salcé tartufi.

Shogérohet me patate baby dhe kerpudha.
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA ew 900

Fscallope gici té fresket vendi, me proshute crudo
dhe sherebele shogéruar me pure patatesh

KONDRAFILETO VICI ME KERPUDHA Yo 1200

Vic i fresket vendi me krem kerpudhash
dhe grana pjekur né furre

TRIO QENGJI 1300

Specialitet i joni ! Qengy i f/mkel vendi i gatuar né 3 menyra:
- Brinjé ¢ pjekura né zgare,
- Shpatull e pjekur né zjarr e ngadalié per 10 oré dhe

- Shishgebab né zgare

Pjata shogérohet me tortino patateye, asparag,

/cerpud/z(l, té marinuara dhe salcé nga lengu i vet.

FILETO VICI 1490

Fileto nga vic i fresket vendi, shogéruar me patate baby;
A VIC L q P )
qgepé dhe karrota (¢ karamelizuara me s Vicl.

TAGLIATA VIC] Ve 1490

Fileto nga vi¢ i freskeét vend, gatuar né zgare. Sherbehet e preré
né feta me rukola, Grana dhe aceto balsamike té émbél

FILETO SALMONI ME QUINOA 1350

Fileto salmoni pjekur né zgare
shogeruar me sallaté quinoa me domate dhe salcé avokado

FILETO LEVREKU AQUA PAZZA ¥ew 1350

Fileto levreku me krusté patatesh, gatuar né tigan me ulliny,
capert, pomodorini dhe eréza

@)
b 10 be shared O

ARTIGIANO STEAK 470 /100 gr
Presa e berzollés se vigit, sheérbyer né pjaté gize té nxehié

me kérpudha dhe patate baby. Specialitet i joni

ARTIGIANO MIX 4500
Miks mishrash té pjekura né zgaré per 3-4 persona qé permban:
Sileto vict, fileto pule, brinje gengyi dhe salsice artizanale vigr.

Shérbyer né pjatancé té nxehté gize shogéruar me patate baby.

e . O




O Verératé kuge D

Goté  Shishe

ARENILE 350 1650
Montepulciano / Abruzzo 1T/ 2017 / Ale: 13%

PRIMITIVO PEPE NERO 500 2500
Primitivo/ Salento [T/ 2016/ Alc: 13.5%

CHIANTI BANFI 375 ml 1000
Sangiovese / Toscana I'T /2016 / Ale: 13%
CHIANTI BANFI 2200
Sangiovese / Toscana 1T/ 2016 / Ale: 13%

KANTINA ARBERI 2800
Kallmet / Rréshen AL /2012 / Ale: 13,5%

O Veréra 6 bardha ——~—22

Goté  Shishe
TERRE SABELI 300 1200
Trebbiano / Abruzzo [T /2017 / Alc: 12.5%

FARINA PINOT GRIGIO 350 1750
Pinot Grigio / Friuli IT /2017 / Ale: 12.5%

GRECO DI TUFO 600 3000
San Gregorio/ Campania I'T'/ 2019/ Ale: 12.5%

PROSECCO DOGARINA 400 1800
Millesimato / Treviso [T /2017 /Ale: 11%

LE RIME 375 ml 1000
Pinot, Chardonnay / Toscana 1T/ 2016 / Ale: 13%

O Veré Shiépie ——=2
Goté vere italiane (e kuge dhe e bardhé) 300
Veré ltaliane 0.51 (0.5 . e kuge dhe e bardhé) 600

&S Birra ———
Stella Artois Kriko ~ 0.25 7 bjonde 200
Stella Artois Kriko 0.5/ bjonde 400
Korca 0.33 [ bjonde/ e zezé 250
Heineken 0.33 [ bjonde 300
Heineken 0.33 1 0% alcohol 300
Paulaner 0.5 [ e turbullt 450
Baladin Artizanale .33 / Nazionale/ Leon/ Nora/ Isaac 750

O Fpeskuese ——
Qafshtama/Glina 0.5/ 100

Qafshtama 0.75 220
San Pellegrino 0.75 300
Freskuese 0.25( Coca Cola/ Fanta/ Schewppes 180

Freskuese 0.33 [ Ice Tea/ Lemon & Orange Soda 200
Red bull 0.25/ 350







