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O Focaccie & Bruschette ——

FOCACCIA ME ROZMARINE 200

Kripé e trashé, rozmariné, vaj ulliri ekstra i virgyer.

FOCACCIA ME SUSAM 200

Focaccia me susam dhe djathe Grana té griré

FOCACCIA ME DJATHE TE BARDHE 290

Focaccia me djathé té bardhe deleje, vay e rigon

FOCACCIA ME DOMATE E DJATHE 380

Domate, djathé i bardhe, borzilok, vaj hudhrash.

FOCACCIA ME MOZZARELLA E GRANA 380

Focaccia e fryre (tip pite) me mozzarella, Grana e vaj hudhrash.

BRUSCHETTE ME BURRATA E CRUDQ e 490

Me proshuté crudo dhe mozzarella Burrata (stracciatella)

BRUSCHETTE KLASIKE MIKS 290
- Domate, djathé i bardhé, borzilok, vaj hudhrash.
- Mozzarella e pjekur dhe vaj hudhrash.

BRUSCHETTE MESDHETARE MIKS 380

- Me domate, Fior Di Latte, ulling, kapert, vaj borziloku.
- Me domate, Fior Di Latte, kérpudha té marinuara.

BRUSCHETTE ME BUKE MISRI

Buké misri, ricotta me arra, speca e domate.

S Sallata ——< L

SALLATE DETOX e

Miks gjethesh rukola, iceberg e spinaq, me avokado,
Jara kungulli, susam dhe dressing me krem kosi

SALLATE FALAFEL
Sallaté [ceberg, qofie qigrash e erezash (falafel), domate,

karrota té grira, shogéruar me krem kosi

SALLATE CAESAR

Sallaté jeshile, copeza pule, buké e thekur (croutons),
muser, Grana, salcé Caesar:

SALLATE ARTIGIANO

Miks rukola e sallaté jeshile, copeza fileto pule, portokall,
selino, arra, gorgonzola dhe dressing me myjalté e mustarde.

SALLATE QUINOA

Quinoa dyngjyréshe e kuge dhe bardhé, avokado,
domate, kastravecé dhe dressing me limon

SALLATE AVOKADO

Sallaté jeshile, avokado, pomodorini, rombe specash té kug
e jeshile, kastravece dhe dressing erézash té fresketa.

RUCOLA & GRANA

Sallaté rukola, pomodorini, Grana dhe uthulle balsamike.
Mund té shtoni 1 mozzarella Burrata me zemér Quméshi
me extra 130 lek

SALLATA E KRETES 490

Domate, gepé, ulling, kastravece, sallaté jeshile,djathe i bardhe




SN Antipasta D

PERIME TE STINES e
Perime e stinés té ziera dhe kaluar né tigan me hudher,

gjalp dhe eréza
BYREK ME SPINAQ e 380

Byrek artizanal me mbushje me spinaq,
djathé té bardhé e eréza. I pjekur né furre me dru

QOFTE PERIMESH 380

Qolfie si té shiepisé me perime dhe djathé (5 cope)
shogéruar me krem kosi

KERPUDHA TE MBUSHURA Mew 490

Kérpudha Champignons té pjekura, mbushur me ricotta,
Grana dhe krem tartufi

SPRING ROLLS 490

Byrecka krokante té mbushura me pule dhe perime.
Shogéruar me salcé té émbel pikante.

MIKS KROKETASH 490

Tre lloje kroketash (nga 2 copé secila) me salcén e vet shogéruese:
- Qofie perimesh me krem kosi

- Kroketa pule me salcé té embel pikante

- Kroketa me patate dhe mozzarella me salce djathi

DJATHE DELEJE NE FURRE

Dyathe i bardhé deleje cilésia 1, i pjekur né furré druri,
me domate, gepé, speca e rigon

DJATHE DELEJE NE PETE

Dyathe i bardhé deleje cilesia |,

mbéshiyelle né pete, me susam dhe myalte.

PATATE TE SHTEPISE

Patate 1é skugura shiépie (jo ¢ ngrira) té prera me dore.
Mund ti shtoni krem tartufi dhe Grana me extra 90 Lek

o —— Supa — &L

SUPE PULE TE FRESKET
Supé kremoze pérgatitur me pule ¢ fresket vendi dhe perime

SUPE PERIMESH MINESTRONE

Supé me perime née formé kubikesh
shogéruar me buke té thekur me eréza

SUPE ME QOFTE PULE Yo
Specialitet! Supé me qofie pule, sfera patatesh,
gepé té¢ njoma dhe xhinxher.




O Casual Food ——— 2

DELUXE BURGER

Burger me 100% mish vici té fresket, djathe,

domate, katravece turshi, sallaté jeshile.

Mund ta shogéroni me patate té skuqura té shiepisé + salcé BBQ
ose onion rings + salce BB(Q, ose sallaté shuméngjyreshe

me extra 150 lek

CHICKEN BURGER

Kotoleté pule, djathé gorgonzola, domate, sallate jeshile.
Mund ta shogéroni me patate té skuqura té shtépisé + salcé BBQ
ose onion rings + salce BBQ, ose sallaté shuméngjyreshe

me extra 150 lek

PITA FALAFEL Ye

Pite e mbushur me qofie me qigra (falafel), salcé kost,
sallate, kastravec, domate dhe gepé e kuqi turshi

PITA ME PULE Ve 400

Pite e mbushur me pule té marinuar me eréza pikante,
salce kost, sallate, kastravec, domate dhe gepé e kuqi turshi

QUESADILLAS BARBECUE 400

Pite tortilla e mbushur me fileto pule, salcé barbecue,
djathé, laker, kastravec, karrota.

ARTIGIANO CLUB SANDWICH 490

Bukeé club e thekur, fileto pule, pancete, sallaté jeshile e marinuar,
domate dhe majoneze. Shogéeruar me patate té skugqura.

TRUFFLE BURGER e 960

Buké burgeri me susam, burger special XX1, me mish té freskét
vict vendt, gepé e karamelizuar, djathé Cheddar, salcé tartufi.
Shogérohet me patate baby dhe kérpudha.

S Healthy Sector ———<<2

COLORS CLUB SANDWICH e

Buké me tre ngyyra pergatitur me tre lloje perimesh,
mbushur me sallaté speciale me karrote,
gepé (€ kuge e rrush té thate

QUINOA SUSHI Mew 400

Sushi me quinoa dyngjyreshe, avocado, asparag (6 cope)
Shogéruar me salce soja aromatizuar me xhinxher (Ponzu)

VEGETARIAN BURGER 400

Buké burgeri me susam e pérgatitur nga ne, burger qigrash
Jalafel me eréza, kérpudha zgare, avokado, domate

Mund ta shogéroni me patate té skuqura té shiepisé + salcé BBQ
ose onion rings + salce BB(Q, ose sallaté shuméngjyreshe

me extra 150 lek




o Ravioli ——<

RAVIOLI ITALIA 490

Ravioli jeshile té fresketa, 1 mbushura me ricotta e spinaq,
domate té fresket, mozzarella dhe borzilok

RAVIOLI ME TARTUF 620
Raviolit té freskéta té shiepise
¢ mbushura me ricotta e spinaq dhe salce tartufi.

RAVIOLI ME SALMON 650

Raviolit té freskéta té shiépisé mbushur me salmon,
salcé rozé dhe shogéruar me salmon té tymosur dhe koper

o Pasta — D

TAVE LASAGNA 490

Lasagna me peté brumi té fresket, salceé bolognese
me 100 % mish vici té fresket vendt, dhe shiresé me krem béchamel.

PENNE BOLOGNESE 490

Penne me salce bolognesé me 100 % mish vigi té fresket vendi
salcé domate dhe petale Grana

PENNE FURRE ALFREDOQ 620

Paste furre me fileto pule, kerpudha Champignons,
spinaq dhe krem Alfredo me Grana

LINGUINE ME FRUTA DETI

Linguine me karkaleca, kallamareé, oktapod,
sepie dhe midhje

Risotto
S D
RISOTTO PRIMAVERA ME PULE Mew

Risotto me perime té stinés, shirita fileto pule zgare
dhe petale Grana

RISOTTO ME SALMON E KARKALECA

Risotto me salmon, karkaleca te vegyel té thellesise,
pomodorini e djathé Grana

Ne ményré gé lé ruajmé origjinalitetin e recetave tona
dhe efikasitetin né puné,
nuk béjmé shtesa ose ndryshime né menu.




S Plata Toke ——=2

FILETO PULE ME PERIME e 650

Gyoks nga pule e fresket vendi, pjekur né zgare
dhe shogéruar me perime té stinés dhe salcé shogéruese

PULE ME ORIZ BASMAT Yerv 650

Presé kofshash pule té marinuara me soja, ginger,
vaj susami dhe myalté. Shogéruar me oriz Basmati

BERXOLLE GIC| e 750
Berxolle nga gic i fresket vend,
shogéruar me patate baby dhe salcé nga leng mishi me eréza

BRINJE VICI BARBEQUE e 960

Presé brinjesh nga vic i fresket vendi gatuar né temperaturé té ulét
per njé kohé té gyate. Sherbehet me salce barbeque té tymosur
dhe petulla patatere (pommes dauphines)

TRUFFLE BURGER e 960

Buké burgeri me susam, burger special XX1. me mish té fresket
vict vendi, gepé e karamelizuar, djathé Cheddar, salcé tartufi.
Shogerohet me patate baby dhe kérpudha.

FILETO VICI 1450

Fileto nga vi¢ i fresket vendi, shogéruar me patate baby;
qgepé dhe karrota té karamelizuara me jus vict.

NN Prata Deti

FILETO SALMONI ME QUINQA New 1280

Fileto salmoni pjekur né zgare
shogéruar me sallaté quinoa me domate dhe salce virgin

LEVREK | FILETUAR ME KRUSTE 1280

Levrek i fresket i filetuar, pjekur né furré me kruste erézash
dhe shogeruar me sallate verore




O Embélsira ———— 20

PANNACOTTA ew

Pannacotta e shogeruar me recel frutash pylli
dhe mafishe té shiepisé

TIRAMISU

Receta tkoné e embélsires italiane, e risjelle né menyre é re.

TORTA RAFAELLQ e

Embélsiré me arré kokost, cokollaté 1é bardhé rafaello
dhe reduksion receli luleshtrydheje

NYC CHEESECAKE

Receta klasike me biskota té therrmuara,
krem Philadelphia dhe regel frutash pylli.

SOUFFLE COKOLLATE

Kek cokollate me zemér té shkrire.







